AMASADORAS
- Gran capacidad
- Facil de usar
- Gran duracion

- Guarda de proteccion

- Boton de paro de emergencia

MODELO
" A-20
=t

Produccion de
hasta 25 Kg de

mdasa

MODELO
A-50

Ideal para Amasar y Mezclar.

J "g En Panaderias. Pastelerias, Restaurantes, Comedores industrigles
salones de eventos, Negocios que realizan banquetes
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GRAN CAPACIDAD

Permite amasar grandes cantidades de
producto por contar con tazones de 20 y 50
litros

HIGIENICA
Por contar con tazon de acero inoxidable

DURABILIDAD
Por estar fabricado con material de alta
resistencia

FACIL DE USAR

El equipo cuenta con 2 velocidades, solo
oprima el boton de la velocidad deseada, y
espere a obtener el amasado correcto

SEGURIDAD
Por contar con guarda de proteccion en el
tazén y un botén de paro de emergencia

Distribiisdo por
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MODELO | A-20 | A-50 |
A (Frente) 38 om 53cm |
B (Fandao) 69 i 92 m |
U (Alto) 72 cm 94 cm | Toda Informaciin esta sujeta 3 cambios sin previo avisg
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